leoria e Assaggi alla scoperta dei mieli

Che cose [analisi sensoriale del miele?

Come funzionano i nostri sensie

Perché un apicoltore dovrebbe conoscere le caratteristiche

organolettiche, i metodi di lavorazione e 1 difetti del miele?

Come apicoltare sono sicuro della denominazione di vendito,

sono sicuro che il mio miele non abbia difetti?

Come consumatore sono sicuro di quello che compro?

(uota di partecipazione Soci ALPA'Miele e Ambasciatori dei Mieli 30€
Giovedi Z1 e venerdi 22 marzo h 2000 / 2300

Centro Culturale Dialma Ruggiero, Via Monteverdi 117, La Spezia
Info e Iscrizient: miele@®alpamieleit - Laura 3476975960
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ANALISI SENSORIALE DEL MIELE



